
KANALGRILL



SO FUNKTIONIERT’S 

Ihre Gäste stellen ihr Essen nach eigenen 
Wünschen und Vorlieben zusammen und 
grillieren es danach selbstständig. Der 
Kanalgrill bietet dabei genügend Platz für 
alle Ihre Party-Gäste, die zur gemeinsamen 
Zubereitung ihrer Speisen genau dort 
zusammenkommen. Im Vordergrund stehen 
vor allem das Social Event und natürlich der 
Spass an der Sache selbst.

Das Essen wird hauptsächlich auf Spiessen 
grilliert, die natürlich ganz frei von jedem 
Einzelnen zusammengestellt werden 
können. Der grosse Vorteil der Spiessform 
ist, dass zum Grillieren keine weiteren 
Hilfsmittel und/oder Werkzeuge benötigt 
werden. Der Kanalgrill besitzt jeweils links 
und rechts Einkerbungen, in die der Spiess 
einfach gelegt wird. Während das Grillgut 
damit perfekt über dem Feuer plaziert ist, 
kann der Gast gleichzeitig durch einfaches 
Drehen am Spiess von aussen sein Grillgut 
von allen Seiten gleichmässig garen lassen. 

Interesse? Kontaktieren Sie uns ganz 
einfach in Kerns oder Stans.

GRILLSPIESSE GESTECKT

Ihre Gäste grillieren den Spiess selbst. 

CHF 18.00 / Portion (350 g)

FLEISCH FÜR GRILLSPIESSE

Ihre Gäste können die Spiesse nach 
eigenem Gusto zusammenstellen  
mit Rind, Schwein, Poulet, Speck,  
Wurst und Gemüse. 

CHF 17.00 / Portion (350 g)

WURSTPLATTE FÜR  
KANALGRILL

CHF 5.00 / Portion (200 g)

ZUSÄTZE

Holzkohle Sack à 10 kg

CHF 30.00 / Sack oder CHF 3.30 / kg

Mit unserem Kanalgrill bieten wir Ihnen  
und Ihren Gästen ein Grillerlebnis der 
besonderen Art. Vorbei ist die Zeit, in der 
Einzelne am Grill stehen mussten, während 
die Gespräche anderenorts stattfanden. 

KANALGRILL – DAS HIGHLIGHT FÜR IHRE PARTY

Untergasse 5, 6064 Kerns  •  Dorfplatz 9, 6370 Stans  •  metzgereistutzer.ch  •  info@metzgereistutzer.ch


